DRANKEN

KOFFIE / THEE

BIEREN OP FLES

Koffie/Decafé/Thee €270
Espresso/Ristretto €270
Dubbele espresso €450
Latte macchiato €400
Koffie verkeerd €325
Cappuccino €290
Koffie met Advocaat €450
SPECIALE KOFFIE

Met Whiskey, Tia Maria, Baileys, Amaretto of €850
Grand Marnier

CHOCOMEL

Chocomel koud €320
Chocomel warm €400
Slagroom €0,50
FRISDRANKEN

Pomton Grapefruit & Tonic €500
Sinaasappelsap/Grapefruitsap €320
Fuze Ice Tea/lce Tea Green €3,00
Tonissteiner Citroen €3,00
Coca Cola/Zero €280
Tonic/Sprite/Fanta/Bitter Lemon €280
Appelsap uit Voeren €280
Appel-Aardbeisap uit Voeren €280
Appel-Perensap uit Voeren €280
MINERAALWATER

Voerens water plat/bruis 75cl €550
Voerens water plat/bruis 33cl €275
DIGESTIEVEN (5CL)

Cognhac Remy Martin VSOP €70,00
Grand Marnier €900
Poire Williams, Grappa €700
Calvados €700
Limoncello €6,00
Baileys, Sambuca, Amaretto €6,00
OVERIGE STERKE DRANKEN (5CL)

Glenfiddich €70,00
Bacardi Reserva bruine rum €900
Jameson of Johnnie Walker €750
Wodka €6,00
Bols Zeer Oude Jenever €6,00
Jagermeister €6,00
Bacaradi Rum €6,00
BIEREN VAN ‘T VAT

Val Dieu Triple 25cl/50cl €500 /€850
Val Dieu Brune 25c¢l/50c] €4,75 /€800
Val Dieu Blond 25cl/50cl €4,50/€7.00
La Chouffe 33cl €5,00
Jupiler 33cl €375
BIER VAN DE MAAND 25c|

Vraag een van onze medewerkers. €5,00

Rick's Bier (Voeren) 33cl - Kersen, Bruin of Blond €550
Tongerlo 33cl €700
Westmalle Tripel 33cl €700
Westmalle Bruin 33c| €500
Val Dieu Grand Cru 33cl €700
Kriek 25cl €5,00
Duvel 33cl €550
Lindemans Framboos 25cl €550
BIEREN ZONDER ALCOHOL

Leffe Blond 0,0% 33cl €500
Jupiler 0,0% 25cl €4,00
CIDER

Cider Brut/Rosé 7,4% Alc. €700
Cider Blond “Val Dieu” 6,5% Alc. €700
GIN & TONIC

Gordon'’s €900
Hendricks €12,50
APERITIEVEN

Voerdrupke €6,00
Aperol Spritz €800
Limoncello Spritz €8,00
Kir Royale €700
Cava €6,00
Ricard Pastis €6,00
Aperitief van het huis €550
Crodino (zonder alcohol) €500
Campari, Sherry, Martini, Porto €5,00
Pineau des Charentes €5,00
Kir €500
WIJIJNEN VAN ‘T VAT 15cl 25cl 50cl

Pinot Grigio wit €450 €700 €135
Chardonnay wit €450 €700 €135
Sauvignon-Traminer €450 €700 €135
Chardonnay Rosé €450 €700 €135

Shiraz Rood €450 €700 €135

Merlot Rood €450 €700 €135
WITTE WIIJNEN Fles
Chardonnay Crutzberg - Uit Voeren €35,-
Ciari - Sauvignon €3] -
Ciari - Chardonnay €3] -
Spatlese - Zoet €450

RODE WIJIJNEN

Scuri - Cabernet Sauvignon €3] -
Scuri - Pinot Nero €3] -
DESSERTWIJINEN

Muscat de Rivesaltes €500 €35,-

Blanckthys
MENU- EN DRANKENKAART

Fijn dat u er bent!

Kinkenberg 6, 3798 ‘s Gravenvoeren - Belgié - +32 43 81 24 66 - info@blanckthys.be




LUNCH

11:30 tot 15:00

Dagsoep €9
Tomatensoep met balletjes €9
- Met brood en boter -
Crogue Madame €14
Crogue Monsieur €12
Garnaalkroketten €18
Kaaskrokketten €14
Duo garnaal- en kaaskrokketten €16
- Met brood en boter -
Videe €22
Stoofvlees - met valdieu €23
- Met frietjes en salade -
Spaghetti Bolognese €79
SALADES €179
Salade Val Dieu
Salade scampi & tartaar
Salade quinoa - met gegrilde groenten @

B 0 R R E L 75:00 tot 1800
BORRELPLANK
Diverse koude en warme hapjes - 2 personen €20
WARM
Gefrituurde snacks - 24 st €16
Portie bitterballen - 10 st €170
Portie inktvisringen - 10 st €10
Portie mini loempia’s - 10 st €10
Vegetarische bitterballen - 6st @ €6
KOUD
Portie salami en kaas €8
Portie kaas €6
Portie salami €6

O - vegetarisch

MENU

17:00 tot 20:00 - €39,50 pp

VOORGERECHTEN

Kroket kaas of garnaal* (= €3)
Rundercarpaccio

Quinoa salade - met gegrilde groenten @

HOOFDGERECHTEN

Vis van de dag - met groenten en aardappelpuree
Ribbekes van de chef - met frietjes en coleslaw
Griekse ovenschotel - met volkoren pasta @

NAGERECHTEN

Dame blanche
Créeme bralée

VERRASSINGSMENU

17:00 tot 20:00 - €52,50 pp

Wijnarrangement - 4 bijpassende wijnen voor €25

5 - gangen menu samengesteld door de chef.

SPECIALITEITEN

- Met frietjes en salade -

Onglet a I'échalote

Voerense forel met amandelen
Langzaam gegaarde spareribs - c.a. 800 gr.
Boulet a la liégeois

SUPPLEMENTEN
Warme groentjes
Mayonaise

€29
€26
€26
€19

€4
€0,50

SUGGESTIES

Zie krijtborden - dagprijs

0 - vegetarisch

VEGA €21
Lasagne
Criekse ovenschotel - met volkoren pasta
Pastei van linzen en rode curry
BURGERS €179
- Met frietjes en salade -
Runder burger - 100% Black Angus
Blanckthys - 100% Black Angus + spek (+ €3)
Crispy chicken burger
Vegetarische burger @
€12,50 pp
KINDERMENU
Frietjes met appelmoes & snack naar keuze
- Kroket, frikadel of kipnuggets
OF
Spaghetti bolognese
&
lisje naar keuze
- Raket of roombeker
Tiramisu - huisgemaakt €12
Chocolademousse - huisgemaakt €12
Coupe Advocaat €10
Apfelstrudel met ijs en slagroom €10
Amarena kersen met ijs €10
Creme brllee €10
Dame blanche/noir €10
Luikse / Brusselse wafel - bioemsuiker, ijs en slagroom €10

0 - vegetarisch




LUNCH

11:30 tot 15:00

DINER

17:00 tot 20:.00

VOORGERECHTEN

Cocktail van grijze Noordzeegarnalen
Salade gerookte zalm
Garnaalkroketten*

Kaaskroketten

GCroentenkroketten

€18
€17
1st. €9 2st. €17
1st. €8 2st. €14
1st. €8 2st. €14

SUGGESTIES

GASTRONOMISCH MENU
Vanaf 2 personen

Gerookte eendenborst
Met vijgenschutney en rucolaslaatje

Pikante scampi
Met tagliatelle

Zeetondfilet
Op een bedje van risotto

Lamsfilet
Met lamsjus, gratin en seizoensgroenten

Dessert van de chef

tot 18:30
€55

MENU DE CHEF
Keuze uit voor-, hoofd- en nagerecht.
Cerechten met een * zijn met toeslag.

€37,50

Dagsoep €8
Tomatensoep met balletjes €7
Croque Bolognese/Videe €14
Crogue Blanckthys €12
Crogue Monsieur €12
Garnaalkroketten €17
Duo Kaas-Garnaalkroket €16
Kaaskrokketen €14
Salades
Salade scampi met huisbereide tartaar €1950
Salade Kkip €19
Salade geitenkaas & spek €18
Pasta's
Pasta Carbonara €18
Lasagna Bolognese/Veggie €18
Spaghetti Bolognese €17
ZOET 15:00 tot 16:30
Pannenkoeken (2 stuks)
Mikado €8
Met confituur/Nutella €7
Met suiker €6
Luikse wafel
Met bloemsuiker, ijs en slagroom €7
15:00 tot 18:00
BORRELPLANK
Diverse koude en warme hapjes - 2 personen €20
NACHOS
Met gesmolten cheddar, tomatensalsa, guacamole en €71
creme fraiche
Gefrituurde snacks - 24 st €16
Portie bitterballen - 10 st €10
Portie salami en kaas €10
Vegetarische bitterballen - 6st €8
Portie mini loempia's - 10 st €8
Portie inktvisringen - 10 st €8
Portie kaas €6

Portie salami

€6

Vitello tonnato €16
Carpaccio van rund met truffelmayonaise €15
HOOFDGERECHTEN VLEES

Entrecote 500 gr* €34
Men steak 250 gr €28
Varkenshaas €24
Runderstoofpotje huisbereid €23
Videe huisbereid €22
Ladies steak 180 gr €22
Kipfilet €21
RIBBEKES VAN DE CHEF

Langzaam gegaarde spareribs gelakt met piripiri €26
saus, geserveerd met koolslaatje en

aardappelwedges - c.a. 800 gr

HOOFDGERECHTEN VIS

Zeetong (c.a. 700 gr)* €44
Zalm met witte wijnsaus €28
Kabeljauw ‘Ostendaise’ €27
Pasta scampi €24
Forel met amandelen €24
HOOFDGERECHTEN VEGETARISCH

Ovenschotel €22
Vegetarische lasagna €21

Hoofdgerechten worden geserveerd met bijgerechten en saus

naar keuze.

Bijgerechten
Salade of groenten.

Frietjes of naar keuze pasta, aardappelpuree of -kroketjes.

Sauzen
Béarnaise-, champignon-, peper- of naturel saus.

VERRASSINGSMENU
5-gangenmenu samengesteld door de Chef

€49

Komt u met een groep vanaf 15 personen? Dan ontvangen wij

graag uw reservering via info@blanckthys.be

DESSERT

Coupe Advocaat

Coupe Harlekijn

Tiramisu

Apfelstrudel met ijs en slagroom
Amarena kersen met ijs

Creme brdllee

Dame blanche/noir

€10
€10
€10
€10
€10

€9

€9




